Lampiran 10. Dokumentasi Penelitian

Dokumentasi Penelitian

Penimbangan bahan

.

Hasil tumisan udang dengan bahan
tambahan lain

Kaldu udang

Blanching bit merah selama 2 menit
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Bit yang telah diAbIanching

Menghaluskan bahan bahan




Lembaran sp krim yang yang keluar hasil

Hasil pengeringan sup krim menjadi bubuk

pengeringan dengan drum dryer
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Penilaian orgaleptik oleh panelis '




Lampiran 11. Dokumentasi Label Kemasan Pangan

INSTANT

Cream
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g 34 Unggul

af an sdull's reference intake gram
Typical values{as soid) per 100g: nergy 400keal (3 4 portion)
Putri Naomi Dudung
Roritowali Chandra Soukomo
*store in 0 a cool and dry place

Trering per contammer
Serving vize 100g
Amount per serving
Calories

Total Fat 10g

Protein 175

Carbobydrate 49 15%%
]
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Dapat ditambahkan roti atau garlic bread M TresmE T T T S T
Petunjuk (Instruction) : Y
D Tuang seluruh isi kemasan ke dalam wadah "t;
Pour the entire contents of the package into a bowl
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