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SUMMARY

PENGARUH SUBSTITUSI PASTA TEMPE DAN METODE PANGGANG
TERHADAP NILAI GIZI, MASA SIMPAN, DAN DAYA TERIMA DONAT
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Description :
Tempe adalah makanan asli Indonesia yang sarat gizi. Donat
merupakan kue yang disukai oleh hampir semua kalangan, namun memiliki
kandungan gizi kurang lengkap. Peningkatan kadar gizi donat dengan tempe dapat
dilakukan dengan memodifikasi keduanya
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