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Xv, VI Bab, 74 Halaman, 8 Tabel, 11 Lampiran

Latar Belakang : Kacang kedelai terkenal dengan nilai gizinyayang kaya. Kacang kedelai
merupakan salah satu m

penambahan bahan penggumpal CaCl2, pembuatan tahu, mutu organoleptik
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