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Gambar No. 1 – No. 3 proses penimbangan cawan kosong 

Penimbangan cawan sesudah di oven 

1 2 3 
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Berat Akhir setelah di Oven 

 Hasil pemanasan tanur 5500C selama 30 menit 



Universitas Esa Unggul 

87 
 

 SERAT 

  
 
 

 
 
 

 
 
 

 Hasil pemanasan tanur 5500C selama 30 menit 

Pasteurisasi untuk homogenkan bahan 

Proses pendinginan di refrigerator 
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Proses pendinginan di 

refrigerator 

Proses penyaringan serat dan penimbangan kain saring bersih 
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Proses penimbangan bahan serat 

dan kain serat 
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 LEMAK 

 

 
 

Proses penimbangan 

tabung Soxleth 

lemak  
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 PROTEIN 

 
 Uji Organoleptik Panelis  
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