Lampiran 1.
LEMBAR PERSETUJUAN SEBAGAI PANELIS

Kepada Yth :
Calon Panelis

Dengan hormat,
Saya yang bertanda tangan dibawah ini :
Nama : Savira Siti Armalia Syam
NIM : 201532055
No. Hp : 081213467447
Alamat : JL. Kano 11l No.24, Rt 02 Rw 09, Kec. Kelapa Dua, Kel. Kelapa
Dua,
Tangerang, Banten, 15810

Mahasiswa Program Studi llmu Gizi Universitas Esa Unggul, bermaksud
mengadakan penelitian (Penilaian Organoleptik) dengan produk “Kerupuk
Simulasi berbahan dasar tepung Biji Durian”. Adapun tujuan umum dari penelitian
ini adalah mengetahui kandungan kalsium dan kalori pada kerupuk simulasi dengan
olahan dari tepung biji durian sebagai alternatif selingan pada remaja. Penelitian ini
sangat bermanfaat baik bagi universitas khususnya program studi ilmu gizi maupun
masyarakat untuk memperkaya kajian/referensi di bidang gizi dan teknologi pangan
serta memberikan informasi dan pengetahuan tentang pemanfaatan biji durian
sebagai bahan tambahan dalam pembuatan kerupuk maupun produk lain untuk
alternatif makanan sumber kalsium.

Pengambilan data ini tidak akan menimbulkan kerugian berupa cedera atau
bahaya bagi panelis. Apabila menimbulkan kerugian bias menghubungi contact
person yang tercantum diatas. Kerahasiaan data akan tetap terjaga dan hanya
digunakan untuk kepentingan penelitian saja. Sebagai ucapan terimakasih panelis
akan mendapat kenang-kenangan, dan panelis berhak menolak atau mengundurkan
diri jika tidak bersedia. Atas perhatiannya saya ucapkan terimakasih. Semoga
penelitian ini dapat memberikan manfaat bagi kita semua.

Jakarta Barat, 2019

Savira Siti Armalia Syam



Lampiran 2.

LEMBAR PERSETUJUAN PANELIS
(INFORMED CONSENT)

Saya yang bertanda tangan dibawah ini :
Nama
Umur

Fakultas/Jurusan

Menyatakan bersedia menjadi panelis penelitian dari :

Nama . Savira Siti Armalia Syam
NIM : 2015-32-055
Produk . Kerupuk

Saya telah mendapat penjelasan dari peneliti mengenai tujuan penelitian ini. Saya
mengerti bahwa penelitian ini tidak akan membahayakan diri saya. ldentitas dan jawaban
yang akan saya berikan akan dijaga kerahasiaannya dan hanya diperlukan sebagai bahan
penelitian.

Demikian surat pernyataan ini saya tandatangani secara sadar dan tanpa ada

paksaan dari pihak manapun.

Jakarta, Jumat 5 Juli 2019

Panelis



Lampiran 3

LEMBAR PERSETUJUAN PANELIS
(INFORMED CONSENT)

Saya adalah mahasiswa Universitas Esa Unggul yang saat ini sedang
melakukan penelitian tugas akhir mengenai pembuatan produk makanan kerupuk.
Oleh karena itu, saya memohon kesediaan waktu anda untuk mengisi formulir
penilaian kesukaan terhadap produk yang disajikan. Saya akan merahasiakan
seluruh informasi yang anda berikan. Atas kerjasamanya saya ucapkan terima
kasih.

Informed consent :
Setelah saya mendapat penjelasan mengenai tujuan dan manfaat penelitian

ini , maka saya:

Nama (US12) f..oovvieiriiiniiiniiiiiiiieeeiieeeeceesieeesieeeeeeeneeene e oo (..o tahun)

Kelas IR oo ooo000 TRERUTTUUIUIRN . R

Secara sukarela dan tanpa ada paksaan setuju untuk menjadi panelis dalam
penelitian ini.

Jakarta, 2019

Tanda tangan



Lampiran 4
FORMULIR PENILAIAN UJI MUTU HEDONIK

Nama :
Tanggal Pengujian : / /2019
Produk :
Kode Sampel
Dihadapan saudara disajikan beberapa sampel kerupuk. Berikan penilaian saudara
berdasarkan aspek warna, aroma, tekstur, dan rasa dari kerupuk dengan ketentuan
sebagai berikut :
1. Beri tanda garis vertikal (1) pada garis yang telah disediakan pada masing-
masing kategori pengukuran sesuai penilain saudara.
2. Silahkan saudara untuk minum air putih terlebih dahulu sebelum dan
sesudah saudara mencicipi kerupuk sebelum memberikan penilaian.
Atas kerjasamanya saya ucapkan terima kasih.

Mutu Hedonik

Warna | '
| l
Coklat muda Coklat Tua
N A eSSy &€ ¥ 00000 >
FORMULIR PENILAIAN UJI MUTU HEDONIK
Nama :
Tanggal Pengujian : / /2019
Produk :
Kode Sampel

Dihadapan saudara disajikan beberapa sampel kerupuk. Berikan penilaian saudara
berdasarkan aspek warna, aroma, tekstur, dan rasa dari kerupuk dengan ketentuan
sebagai berikut :
1. Beri tanda garis vertikal (1) pada garis yang telah disediakan pada masing-
masing kategori pengukuran sesuai penilain saudara.
2. Silahkan saudara untuk minum air putih terlebih dahulu sebelum dan
sesudah saudara mencicipi kerupuk sebelum memberikan penilaian.
Atas kerjasamanya saya ucapkan terima kasih.
Mutu Hedonik
Aroma
| |
| l
Khas Biji Durian Tidak Khas Biji Durian




FORMULIR PENILAIAN UJI MUTU HEDONIK

Nama :
Tanggal Pengujian : / /2019
Produk Y
Kode Sampel
Dihadapan saudara disajikan beberapa sampel kerupuk. Berikan penilaian saudara
berdasarkan aspek warna, aroma, tekstur, dan rasa dari kerupuk dengan ketentuan
sebagai berikut :
1. Beri tanda garis vertikal (1) pada garis yang telah disediakan pada masing-
masing kategori pengukuran sesuai penilain saudara.
2. Silahkan saudara untuk minum air putih terlebih dahulu sebelum dan
sesudah saudara mencicipi kerupuk sebelum memberikan penilaian.
Atas kerjasamanya saya ucapkan terima kasih.
Mutu Hedonik
Tekstur |

| |
I I

Kurang Renyah Sangat Renyah
Tekstur 11

| |
I I

Sangat keras Tidak keras

FORMULIR PENILAIAN UJI MUTU HEDONIK

Nama :
Tanggal Pengujian : / /2019
Produk :
Kode Sampel
Dihadapan saudara disajikan beberapa sampel kerupuk. Berikan penilaian saudara
berdasarkan aspek warna, aroma, tekstur, dan rasa dari kerupuk dengan ketentuan
sebagai berikut :
1. Beri tanda garis vertikal (1) pada garis yang telah disediakan pada masing-
masing kategori pengukuran sesuai penilain saudara.
2. Silahkan saudara untuk minum air putih terlebih dahulu sebelum dan
sesudah saudara mencicipi kerupuk sebelum memberikan penilaian.
Atas kerjasamanya saya ucapkan terima kasih.
Mutu Hedonik
Rasa

| |
[ |

Tidak Gurih Sangat Gurih




Formulir Uji Hedonik

FORMULIR PENILAIAN UJI HEDONIK

Nama :
Tanggal Pengujian : / /2019
Produk :
Kode Sampel
Dihadapan saudara disajikan beberapa sampel kerupuk. Berikan penilaian saudara
berdasarkan aspek warna, aroma, tekstur, dan rasa dari kerupuk dengan ketentuan
sebagai berikut :
1. Beri tanda garis vertikal (1) pada garis yang telah disediakan pada masing-
masing kategori pengukuran sesuai penilain saudara.
2. Silahkan saudara untuk minum air putih terlebih dahulu sebelum dan
sesudah saudara mencicipi kerupuk sebelum memberikan penilaian.
Atas kerjasamanya saya ucapkan terima kasih.

Hedonik
Warna
E i
Tidak Suka Sangat Suka
_____________________________________________ X
FORMULIR PENILAIAN UJI HEDONIK
Nama :
Tanggal Pengujian : / /2019
Produk :
Kode Sampel

Dihadapan saudara disajikan beberapa sampel kerupuk. Berikan penilaian saudara
berdasarkan aspek warna, aroma, tekstur, dan rasa dari kerupuk dengan ketentuan
sebagai berikut :
1. Beri tanda garis vertikal (1) pada garis yang telah disediakan pada masing-
masing kategori pengukuran sesuai penilain saudara.
2. Silahkan saudara untuk minum air putih terlebih dahulu sebelum dan
sesudah saudara mencicipi kerupuk sebelum memberikan penilaian.
Atas kerjasamanya saya ucapkan terima kasih.

Hedonik

Aroma

Tidak Suka Sangat Suka




FORMULIR PENILAIAN UJI HEDONIK

Nama :
Tanggal Pengujian : / /2019
Produk Y
Kode Sampel
Dihadapan saudara disajikan beberapa sampel kerupuk. Berikan penilaian saudara
berdasarkan aspek warna, aroma, tekstur, dan rasa dari kerupuk dengan ketentuan
sebagai berikut :
1. Beri tanda garis vertikal (I) pada garis yang telah disediakan pada masing-
masing kategori pengukuran sesuai penilain saudara.
2. Silahkan saudara untuk minum air putih terlebih dahulu sebelum dan
sesudah saudara mencicipi kerupuk sebelum memberikan penilaian.
Atas kerjasamanya saya ucapkan terima kasih.

Hedonik

Tekstur

| |

| l

Tidak Suka Sangat Suka
_____________________________________________ X
FORMULIR PENILAIAN UJI HEDONIK

Nama -
Tanggal Pengujian : / /2019
Produk i
Kode Sampel

Dihadapan saudara disajikan beberapa sampel kerupuk. Berikan penilaian saudara
berdasarkan aspek warna, aroma, tekstur, dan rasa dari kerupuk dengan ketentuan
sebagai berikut :
1. Beri tanda garis vertikal (I) pada garis yang telah disediakan pada masing-
masing kategori pengukuran sesuai penilain saudara.
2. Silahkan saudara untuk minum air putih terlebih dahulu sebelum dan
sesudah saudara mencicipi kerupuk sebelum memberikan penilaian.
Atas kerjasamanya saya ucapkan terima kasih.

Hedonik
Rasa

Tidak Suka Sangat Suka




FORMULIR PENILAIAN UJI HEDONIK

Nama :
Tanggal Pengujian : / /2019
Produk Y
Kode Sampel
Dihadapan saudara disajikan beberapa sampel kerupuk. Berikan penilaian saudara
berdasarkan aspek warna, aroma, tekstur, dan rasa dari kerupuk dengan ketentuan
sebagai berikut :
1. Beri tanda garis vertikal (I) pada garis yang telah disediakan pada masing-
masing kategori pengukuran sesuai penilain saudara.
2. Silahkan saudara untuk minum air putih terlebih dahulu sebelum dan
sesudah saudara mencicipi kerupuk sebelum memberikan penilaian.
Atas kerjasamanya saya ucapkan terima kasih.
Hedonik
Keseluruhan

Tidak Suka Sangat Suka




Formulir Uji Hedonik Panelis Semi Terlatih

FORMULIR PENILAIAN UJI HEDONIK

Nama .
Tanggal Pengujian : / /2019
Umur :
Produk
Kode Sampel
Dihadapan saudara disajikan beberapa sampel kerupuk. Berikan penilaian saudara
berdasarkan aspek warna, aroma, tekstur, dan rasa dari kerupuk dengan ketentuan
sebagai berikut :
1. Beri tanda garis vertikal (1) pada garis yang telah disediakan pada masing-
masing kategori pengukuran sesuai penilain saudara.
2. Silahkan saudara untuk minum air putih terlebih dahulu sebelum dan
sesudah saudara mencicipi kerupuk sebelum memberikan penilaian.
Atas kerjasamanya saya ucapkan terima kasih.

Hedonik

Warna

| |

| l

Tidak Suka Sangat Suka
_________________________________________________ x_
FORMULIR PENILAIAN UJI HEDONIK

Nama -
Tanggal Pengujian : / /2019
Umur s
Produk
Kode Sampel

Dihadapan saudara disajikan beberapa sampel kerupuk. Berikan penilaian saudara
berdasarkan aspek warna, aroma, tekstur, dan rasa dari kerupuk dengan ketentuan
sebagai berikut :
1. Beri tanda garis vertikal (1) pada garis yang telah disediakan pada masing-
masing kategori pengukuran sesuai penilain saudara.
2. Silahkan saudara untuk minum air putih terlebih dahulu sebelum dan
sesudah saudara mencicipi kerupuk sebelum memberikan penilaian.
Atas kerjasamanya saya ucapkan terima kasih.

Hedonik
Aroma

Tidak Suka Sangat Suka




FORMULIR PENILAIAN UJI HEDONIK

Nama :
Tanggal Pengujian : / /2019
Umur :
Produk
Kode Sampel
Dihadapan saudara disajikan beberapa sampel kerupuk. Berikan penilaian saudara
berdasarkan aspek warna, aroma, tekstur, dan rasa dari kerupuk dengan ketentuan
sebagai berikut :
1. Beri tanda garis vertikal (1) pada garis yang telah disediakan pada masing-
masing kategori pengukuran sesuai penilain saudara.
2. Silahkan saudara untuk minum air putih terlebih dahulu sebelum dan
sesudah saudara mencicipi kerupuk sebelum memberikan penilaian.
Atas kerjasamanya saya ucapkan terima kasih.

Hedonik

Tekstur

| |

| |

Tidak Suka Sangat Suka
______________________________________________ >€
FORMULIR PENILAIAN UJI HEDONIK

Nama :
Tanggal Pengujian : / /2019
Umur :
Produk
Kode Sampel

Dihadapan saudara disajikan beberapa sampel kerupuk. Berikan penilaian saudara
berdasarkan aspek warna, aroma, tekstur, dan rasa dari kerupuk dengan ketentuan
sebagai berikut :
1. Beri tanda garis vertikal (1) pada garis yang telah disediakan pada masing-
masing kategori pengukuran sesuai penilain saudara.
2. Silahkan saudara untuk minum air putih terlebih dahulu sebelum dan
sesudah saudara mencicipi kerupuk sebelum memberikan penilaian.
Atas kerjasamanya saya ucapkan terima kasih.

Hedonik

Rasa

|
Tidak Suka Sangat Suka




FORMULIR PENILAIAN UJI HEDONIK

Nama -
Tanggal Pengujian : / /2019
Umur :
Produk
Kode Sampel
Dihadapan saudara disajikan beberapa sampel kerupuk. Berikan penilaian saudara
berdasarkan aspek warna, aroma, tekstur, dan rasa dari kerupuk dengan ketentuan
sebagai berikut :
1. Beri tanda garis vertikal (1) pada garis yang telah disediakan pada masing-
masing kategori pengukuran sesuai penilain saudara.
2. Silahkan saudara untuk minum air putih terlebih dahulu sebelum dan
sesudah saudara mencicipi kerupuk sebelum memberikan penilaian.
Atas kerjasamanya saya ucapkan terima kasih.

Hedonik
Keseluruhan

Tidak Suka Sangat Suka




Lampiran 5

Informasi Nilai Gizi (Nutrition Facts) dan Desain Produk

INFORMATION NILAI GIZ)
(NUTRITION FACTS)

Takaran zail (Serving Size)

lumlah Sajian per Kemasan

(Serving Size per Contalner)

JUMLAH PER SAJIAN [AMOUNT PER SERVING)
Energ] Total (Calories)
Enerzi dari Lemak (Calories from Fat)

Lemak Total (Total Fat)

Protein
Karbohidrat (Carbohydrate)
Kalsium (Coleium)

“Persen ebuuhe

Your daily values maybe higher or lower.

“Kerupuk- biji durian terbuat dart bahan-bahan yang aman
untuk dik tidak- dung pengaviet, serta

bergizi. Baik- dikonsumst setiap hari bagi anak- remaja
maupun umum®

leomposisi : tepung tapiok-a, tepung bij
durian, garam, ketumbar, bawang puti,
pengembang dan air.
Nama Peneliti : Nama Pembimbing :

Savira Siti Armalia Syam Prita Dhyani Swamilaksita, S.P.,, M. Si
Laras Sitoayu, $.Gz, MKM, RD




Lampiran 6

Bahan Pembuatan Kerupuk







Lampiran 7

Formulasi Kerupuk
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Lampiran 8

Organoleptik




Lampiran 9
Hasil Lab

Formulasi 0

...0’

2~ PT. SARASWANTI INDO GENETECH

— ONE STOP LABORATORY SERVICES
SIG

Main Office and Laboratory: Graha SIG JI Rasamata No.20 Taman Yasmin Bogor 16113 INDONESIA
rta Branch: JI. Percetakan Negara No. 52 B RT 006/ RW 001 Kel. Rawasari, Kec. Cempaka Putih, Jakarta INDONESIA
Phone: (Bogor) +62-251 7532348 (Jakarta) +62-21-21479202 (Surabaya) 031-8678555 (Semarang) +62-81391706805 (Hunting) +62-82111516516 Fax: +62-251-7540027 — 7540928
www. .com
49 No. 28/F-PP/SMM-SIG

Revisi: 3
Result of Analysis
No : SIG.LHP.VII..2019.061778
Result Limit Of
No. Parameter Unit o | Dile Datecicn Method
; 18-13-1/MU/SMM-SIG
1 Kalsium mg/100g | 167.21 171.32 - (ICP OES)
- 18-8-31/MU/SMM - SIG
o, -
2 Protein % 0.32 0.30 (Kiekec)
3 Kadar Abu % 1.80 1.82 - SNI 01-2891-1992, 6.1
4 | Energi dari lemak | Kcal/100 g 0 0 - Calculation
18-8-5/MU/SMM - SIG
5 Lemak Total % <0.02 <0.02 - (Weilbull)
6 Kadar Air % 1364 | 1339 - Sl 01'23951 '11 Heeinot
Energi Total Kcal/100g | 338.24 | 339.16 - Calculation
8 Karbohidrat % 84.24 84.49 - 18-8-9 /MU/SMM-SIG

Bogor, 07 Agustus 2019
PT. Saraswanti Indo Génetech

Dwi Yulianto Laksono, S.Si
Manager Laboratorium

Result of analysis on page Il

The results of these tesis reiate only to the sample{s) submitied. This report shall not be repraduced exceptin fuli context,
without the written approval of PT. Saraswanti Jndo Genetech




Formulasi 1

PT. SARASWANTI INDO GENETECH
e ONE STOP LABORATORY SERVICES
SIG
Office and Laboratory: Graha SIG Ji Rasamala No.20 Taman Yasmin Bogor 16113 INDONESIA
wa No. 52 B RT 006/ RW 001 Kel. Rawasari, Kec. Cempaka Putih, Jakarta INDONESIA

Jakarta Branch: JI. Percetakan Nega
Phone: (Bogor) +62-251-7532348 (Jakarta) +62-21-21479202 (Surabaya) 031-8678555 (Semarang) +62-81391706805 (Hunting) +62-82111516516 Fax: +62-251-7540027 — 7540928
www.siglaboratory.com
No. 28/F-PPISMM-SIG

Revisi : 3
Resuit of Analysis
No : SIG.LHP.VIIL.2019.061779

Result Limit Of
No. Parameter Unit Shnplo | Duplo Detoction Method
¢ 18-13-1/MU/SMM-SIG
1 Kalsium mg/100g | 304.10 | 307.32 - (ICP OES)
; 18-8-31/MU/SMM - SIG
0
2 Protein % 113 1.09 - (Kieltec)
3 Kadar Abu % 1.69 1.76 - SNI 01-2891-1992, 6.1
4 | Energi dari lemak | Kcal/100 g 1.89 1.89 - Calculation
18-8-5/MU/SMM - SIG
5 Lemak Total % 0.21 0.21 - (Weilbull)
6 Kadar Air % 13.88 | 1368 2 ke o
Energi Total Kcal/100g | 338.77 | 339.29 - Calculation
8 Karbohidrat % 83.09 83.26 - 18-8-9 /MU/SMM-SIG

Bogor, 07 Agustus 2019
PT. Saraswanti Indo Gé&netech

Dwi Yulianto Laksono, S.Si
Manager Laboratorium

Result of analysis on page lil

L 4
The results of lhese tests relate only to the sample(s) submitted. This report shall not be reproduced except in full context,
without the written approval of PT. Saraswanti Irido Genetech



Formulasi 2

...0'

2~ PT. SARASWANTI INDO GENETECH
Sﬁ@ ONE STOP LABORATORY SERVICES
Hﬂn Office and Laboratory: Graha SIG JI Rasamala No.20 Taman Yasmin Bogor 16113 INDONESIA
No. 52 B RT 008/ RW 001 Kel. Rawasari, Kec. Cempaka Putih, Jakarta INDONESIA

h: JI. Percetakan Negara
Phone: (Bogor) +62-251- 7532348 (Jm) +62-21-21479292 (Sm)w‘—”?&SSS (Semarang) +62-81391706805 (Hunting) +62-82111516516 Fax: +62-251-7540927 — 7540928

e No. Z8/F-PPISMM-SIG
Revisi : 3
Result of Analysis
No : SIG.LHP.VII.2019.061780
3 Result Limit Of
No. Parameter Unit Simplo | Duplo Datectlan Method
: 18-13-1/MU/SMM-SIG
1 Kalsium mg/100g | 249.25 | 247.54 - (ICP OES)
2 Protein % 155 | 157 > Bk K BID
(Kjeltec)
3 Kadar Abu % 1.64 1.71 - SNI 01-2891-1992, 6.1
4 | Energi dari lemak | Kcal/100 g 3.96 3.96 - Calculation
18-8-5/MU/SMM - SIG
0 -
5 Lemak Total % 0.44 0.44 (Weilbull)
6 Kadar Air % 187 | 1161 . HeiEE e
Energi Total Kcal/100g | 348.16 | 348.92 - Calculation
8 Karbohidrat % 84.50 84.67 - 18-8-9 IMU/SMM-SIG

Bogor, 07 Agustus 2019
PT. Saraswanti Indo Génetech

Dwi Yulianto Laksono, S.Si
Manager Laboratorium

Result of analysis on page Il

The resuits of these tests relate only to the sample(s) submitted. This report shall not be reproduced exceptin full context,
without the written approval of PT. Saraswanii {ndo Genetech




Formulasi 3

0'.0'

2~ PT. SARASWANTI INDO GENETECH
St ONE STOP LABORATORY SERVICES
Main Office and Laboratory: Graha SIG JI Rasamala No.20 Taman Yasmin Bogor 16113 INDONESIA
:Hlﬂﬁ No. 52 B RT 006/ RW 001 Kel. Rawasari, Kec. Cempaka Putih, Jakarta INDONESIA

Jakai - Ji. Percetakan
Phone: (Bogor) +62-261-7532348 (Jakarta) +62-21-21479292 (Surabaya) 031-8678555 {Semarang) +62-81391706805 (Hunting) +62-82111516616 Fax: +62-251-7540927 — 7540928

ey o No. 28/F-PPISMM-SIG
Revisi : 3
Result of Analysis
No : SIG.LHP.VII.2019.061781
2 Result Limit Of
No. Parameter Unit o Datoction Method
3 18-13-1/MU/SMM-SIG
1 Kalsium mg/100g | 278.90 | 275.30 - (ICP OES)
; . = 18-8-31/MU/SMM - SIG
2 Protein % 1.75 1.86 (Kieltec)
3 Kadar Abu % 17 1.79 - SNI 01-2891-1992, 6.1
4 | Energi dari lemak | Kcal/100 g 3.06 3.06 - Calculation
- : 18-8-5/MU/SMM - SIG
5 Lemak Total % 0.34 0.34 (Weiloull)
6 Kadar Air % 13.42 13.28 = SNI 01-28951 -11992, point
7 Energi Total Kcall100g | 340.94 | 341.42 - Calculation
8 Karbohidrat % 82.72 82.73 - 18-8-9 /IMU/SMM-SIG

Bogor, 07 Agustus 2019
PT. Saraswanti Indo Génetech

Dwi Yulianto Laksono, S.Si
Manager Laboratorium

Result of analysis on page lli

The results of these tests relate only to the sample(s) submitted. This report shall not be reproduced except in full context,
without the written approval of PT. Saraswanti lado Genetech




