
LAMPIRAN 1 

 

Hasil Analisis Pokok Produksi 

Analisis harga pokok produksi (HPP) dilakukan  dengan cara menghitung 

pengeluaran yang digunakan untuk membeli bahan-bahan yang akan digunakan maupun 

bahan baku atau bahan bakar yang diproduksi sebanyak satu resep formulasi terpilih. 

 Perhitungan harga pokok produksi disajikan dalam Tabel   

 

Tabel Perhitungan Harga Pokok Produksi 

 

Bahan Baku Harga (Rp) Berat Bahan yang 

Digunakan  

Biaya yang 

Dikeluarkan  (Rp) 

Gula Pasir 

“Gulaku” 

13.500/ 500g 100 gram 2.700 

Labu Kuning 25.000/ kg 50 gram 1.250 

Wortel 12.000/ kg 50 gram 600 

Pektin “Pectener” 30.000/ 100g 4 gram 1.200 

Jeruk Lemon 40.000/kg 10 gram 400 

Gas “elpiji” 146.000/ kg 0.15 kg 1.825 

Kemasan 5.000/ buah 1 buah 5.000 

   Total                                                                       12.975 

Harga Jual Selai  per kemasan                                    15.999 

 

Dari satu resep formula terpilih, dihasilkan selai sebanyak 200g/satu kemasan jar. Dari 

hasil perhitungsn harga pokok produksi diatas, dapat disimpulkan bahwa harga jual satu kemasan 

selai labu kuning dan wortel adalah 15.999 rupiah. 

 



Lampiran 2 

 

 

Saat melakukan  persiapan uji organoleptik  

 

 

 

 

 

Panelis sedang melakukan uji organoleptik 

terhadap selai labu kuning dan wortel 

 

 

 

Bahan-bahan yang digunakan untuk 

pembuatan selai labu kuning dan wortel  

 

 

 

 

Peneliti sedang mempersiapkan bahan bahan 

yang digunakan untuk pembuatan selai labu 

kuning dan wortel 

 



Lampiran 3 

  



 



  



 



 



 

 

 



 

 



 

 


