LEMBAR KUESIONER

A. Variabel Pengetahuan Hygiene Sanitasi

1.

Apakah yang dimaksud dengan hygiene ?

a. Upaya kesehatan dengan cara memeliharadan melindungi kebersihan
dan citarasa.

b. Upaya kesehatan dengan cara memeliharadan melindungi kebersihan
orang

c. Upaya kesehatan dengan cara memeliharadan melindungi kebersihan
tempat dan peralatan

Apakah fungsi hygiene ?

a. Memelihara kebersihan diri

b. Meningkatkan penjualan

c. Memelihara kesehatan

Apakah manfaat mencuci tangan sebelum menjamah makanan ?

a. Agar tangan terlihat bersih.

b. Agar tangan terlihat sehat.

c. Agar tangan tidak mengotori makanan

Apakah manfaat memotong kuku yang panjang apabila ingin menangani

makanan ?

a. Adgar kelihatannyarapi.

b. Agar tidak mengganggu saat kerja.

c. Agar tidak menjadi tempat perkembangbiakan penyakit.

Sebaiknya air apa yang digunakan untuk mencuci bahan makanan dan

peralatan pengolahan makanan ?

a. Air bersih yang mengalir dari pipa kran.

b. Air bersih di dalam ember.

c. Air bersih di dalam bak.

Bila anda menderita sakit TBC, Thyphus dan disentri, bolehkah tetap ikut

menangani makanan ?

a. Tetap boleh ikut menangani makanan seperti biasa.
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10.

11.

12.

b. Tidak boleh ikut menangani makanan,

c. Boleh menangani makanan asal sudah minum obat

Apakah pengertian sanitasi?

a. Upaya kesehatan dengan cara memeliharadan melindungi kebersihan
dan citarasa.

b. Upaya kesehatan dengan cara memeliharadan melindungi kebersihan
orang

c. Upaya kesehatan dengan cara memelihara dan melindungi kebersihan
tempat dan peralatan.

Bila kulit saudara sedang gatal-gatal, luka atau tergores, bolehkah tetap

ikut menangani makanan ?

a. Tetap boleh ikut menangani makanan seperti biasa.

b. Tidak boleh ikut menangani makanan.

c. Tetap boleh ikut menangani makanan asal ditutup dengan pembalut
yang tahan air.

Ketika anda menjamah makanan apakah diperkenankan untuk sambil

merokok, maupun menggaruk anggota badan (telingan, hidung, mulut) ?

a. Ya, karena tidak mengganggu

b. Tidak, karena saat menjamah makanan kondisi tangan harus bersih

C. Ya,selamatidak diketahui orang lain

Perlengkapan pelindung diri saat menjamah makanan adalah ?

a. Celemek, penutup kepala danalas tangan

b. Penutup kepala danserbet

c. Celemek, alas tangan dan kacamata

Sanitasi yang berhubungan dengan pengolahan makanan adalah ?

a. Mencucitangan, menggunting kuku

b. Sanitasi air bersih dan sanitasi peralatan

c. Menutup kepala, dan sanitasi air bersih

Bagaimana seharusnya cara menyimpan makanan matang ?
a. Dengan memperhatikan suhu danwaktu penyimpanan
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b. Ditempatyangaman dan tertutup

C.

Di tempat yang aman dan terbuka

LEMBAR OBSERVASI

No Uraian Penilaian
B | Variabel Perilaku Personal Hygiene Sanitasi Ya Tidak
1. | Pejamah makanan mencuci tangan setiap kali
sebelum menangani makanan maupun setelah
menangani makanan
2 | Penjamah makanan tidak menderita penyakit
mudah menular missal: batuk, pilek, influenza,
diare, penyakit perut sejenisnya
3 | Penjamah makanan menutup luka (pada luka
terbuka/ bisul atau luka lainnya)
4 | Penjamah makanan menjaga kebersihan kuku,
pakaian, rambut terikat jika terurai panjang
5 | Penjamah makanan memakai perlengkapan berupa
celemek dan penutup kepaladan alas tangan
6 | Saat menjamah makanan, penjamah memakai alat/
perlengkapan, atau dengan alas tangan
7 | Penjamah makanan tidak merokok, maupun
menggaruk anggota badan (telingan, hidung,
mulut)
8 | Penjamah makanan tidak bersin tanpa menutup

mulut dan hidung pada saat melakukan pelayanan

maupunpenanganan makanan
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9 | Penjamah makanan tidak menggunakan kembali
peralatan yang dirancang hanya untuk sekali pakai
(sendok plastik, wadah plastik)

10 | Penjamah makanan mencuci dahulu semuabahan
mentah sebelum diolah
Skor Total
No Uraian Penilaian
C | Variabel Sarana dan Prasarana Sanitasi Makanan | Ya Tidak

1 | Tersedia air bersih mengalir yang cukup untuk
seluruh kegiatan berjualan

2 | Tersedia minimal 3 bak pencuci untuk mencuci
peralatan

3 | Membuang sisa kotoran, memisahkan segala kotoran
dan sisa - sisa makanan yang terdapat pada peralatan
yang akan dicuci

4 | Peralatan yang sudah dipakai dicuci dengan air bersih
dan dengan sabun

5 | Wadah yang digunakan sebagai tempat penyimpanan
peralatan bebas dari pencemaran.

6 | Bahan makanan disimpan dalam tempat yang jauh
dari pencemaran

7 | Peralatan makan tidak berdebu

8 | Makanan jadi dalam kondisi tertutup
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9 | Pembungkus yangdigunakan dan atau tutup makanan
jajanan dalam keadaan bersih dan tidak mencemari

makanan.

10 | Terdapat tempat sampahyamg tertutup

11 | Terdapat saluran pembuangan air limbah

12 | Terdapat jamban dan peturasan

13 | Terdapat fasilitas pengendalian lalat dan tikus

Skor Total

LAMPIRAN OUTPUT PENGOLAHAN DATA

UJI VAILIDITAS

1. Variabel Pengetahuan Hygiene Sanitasi
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Item-T otal Statistics

Scale Corrected Cronbach's
Scale Mean if Yariance if [tern-Total Alphaif ltermn
ltern Deleted ltern Deleted Correlation Deleted
Apakah yang dimaksud 6.47 11.085 644 838
dengan hygiene
Apakah fungsi hygiene 6.43 11.013 673 836
Apakah manfaat mencuci 6.50 11.0B6 G41 838

tangan sebelum
menjamah malkanan

Apakah manfaat 6.50 11.155 614 840
memuotong kuku yang
panjang apabila ingin
menangani makanan

Sebaiknya air apa yag 6.30 12.079 a3TT 856
digunakan untuk mencuci

bahan makanan dan

peralatan pengolahan

makanan

Bila anda menderita sakit f.53 10.740 758 830
TEC, Thypus, dan

disentri, holehkah tetap

ikut menangani makanan

Apakah pengertian 6.30 12.010 399 855
sanitasi
Bila kulit saudara sedang 6.47 11.637 464 851

gatal-gatal, luka atau
tergores, bolehkah tetap
ikut menangani makanan

Ketika anda menjamah 6.23 12116 A06 854
makanan apakah

diperkenankan untuk

sambil merokok, maupun

menggaruk angogota

hadan (telinga, hidung,

mulut)

Perlengkapan pelindung 6.50 11.776 425 854
diri saat menjamah
makanan adalah

Sanitasiyang 6.47 11.459 A12 848
berhubungan dengan

pengolahan makanan

adalah

Bagaimana seharusnya 6.30 11.872 444 852
cara menyimpan
makanan matang

Uji reliability pengetahuan
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Reliability Statistics

Cronbach's
Alpha [+ of tems

857 12

2. Variabel Personal Hygiene

Item-Total Statistics

Scale Corrected Cronbach's
Scale Mean if Wariance if ltem-Total Alpha if ltem
Itemn Deleted ltem Deleted Correlation Deleted

Fejamah makanan 567 13.471 523 857
mencucitangan setiap

kali sebelum menangani

makanan maupun

setelah menangani

makanan

Penjamah makanan tidak 567 13.471 523 957
menderita penyakit

mudah menular missal:

batul, pilek, influenza,

diare, penyakit perut

sejenisnya

Penjamah makanan 583 12.006 A1 047
menutup luka (pada luka

terbukal bisul atau luka

lainnya)

Fenjamah makanan 583 12.006 811 .47
menjaga kebersihan

kulku, pakaian, rambut

terikat jika terurai panjang

Fenjamah makanan 5.90 11.679 BG63 845
memakai perlengkapan

herupa celemek dan

penutup kepala dan alas

tangan

Saat menjamah 6.00 11.379 913 842
makanan, penjamah

memakai alat/

perlengkapan, atau

dengan alas tangan

Fenjamah makanan tidak .00 11.379 913 942
merokok, maupun

menggaruk anggota

hadan (telingan, hidunag,

mulut)

Fenjamah makanan tidak 5.03 11.413 894 843
bersin tanpa menutup

mulut dan hidung pada

saat melakukan

pelayanan

maupunpenanganan

makanan

Penjamah malkanan tidak 6.07 11.613 859 045
menggunakan kembali

peralatan yang dirancang

hanya untuk sekali pakai

(sendok plastik, wadah

plastik)

Fenjamah makanan 610 11.678 807 .47
mencuci dahulu semua

bahan mentah sebelum

diolah

Uji reliability Personal Hygiene
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Reliability Statistics

Cronbach's
Alpha [+ of tems

953 10

3. Variabel Sarana dan Prasarana Sanitasi Makanan
Item-Total Statistics

Scale Corrected Cronhach's
Scale Mean if Yariance if [tem-Total Alpha if Item
[tem Deleted Itern Deleted Correlation Deleted

Tersedia air hersih T.63 18,275 538 938
mengaliryang cukup

untuk seluruh kegiatan

herjualan

Tersedia minimal 3 bak 7.63 19.275 538 938
pencuci untulk mencuci
peralatan

Membuang sisa kotoran, 7.80 17.683 J73 KN
memisahkan segala

kotoran dan sisa - sisa

makanan yang terdapat

pada peralatan yang

akan dicuci

Peralatan yang sudah 7.80 17.683 J73 931
dipakai dicuci dengan air

bersih dan dengan

sabun

Wadah yang digunakan 7.87 17.292 824 829
sebagai tempat

penyimpanan peralatan

hebas dari pencemaran

Bahan makanan 787 16.930 874 928
disimpan dalam tempat
yang jauh dari

pEncemaran
Peralatan makan tidak 797 16.930 874 928
herdebu

Makanan jadi dalam B.00 16.828 Rk 827
kondisi tertutup

Pembungkus yang B.03 16.999 Ba7 8249

digunakan dan atau tutup
makanan jajanan dalam
keadaan bersih dan tidak
mencemari makanan.

Terdapattempat sampah 5.07 17.030 B4 929
yamg tertutup

Terdapat saluran 7.80 18.855 448 REY
pembuangan air limbah

Terdapatjamban dan 787 18.533 496 .940
peturasan

Terdapat fasilitas 787 18.378 504 940
pengendalian lalat dan
tikus

Uji reliability Sarana dan Prasarana Sanitasi Makanan
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Reliability Statistics

Cronbach's
Alpha [+ of tems

938 13

UJI NORMALITAS

1. Variabel Pengetahuan Hygiene Sanitasi
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2.

Case Processing Summary

Cases
Yalid Missing Total
] Percent I Percent | Fercent
skor_penget 46 100.0% 1] 0.0% 46 100.0%
Descriptives
Statistic Std. Error
skor_penget  Mean 522 252
95% Confidence Interval Lower Bound 4.7
B lpper Bound 573
5% Trimmed Mean 514
Median 5.00
Variance 2.929
Std. Deviation 1.712
Minimum 2
Maximum g
Range )
Interguartile Range 3
Skewness g0z 350
Kurtosis -1 628
Tests of Normality
Kolmogorov-Smirnov? Shapiro-Wilk
Statistic df Sig. Statistic df Sig.
skor_penget 224 46 .0oo R=[o]n] 46 .00

a. Lilliefors Significance Correction

Variabel Personal Hygiene
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Case Processing Summary

Cases
Walid Missing Tuatal
M Percent [+l Percent [+l Percent
skor_PH 46 100.0% 1] 0.0% 46 100.0%

Descriptives
Statistic Std. Errar

skor_PH  Mean 474 231
95% Confidence Interval Lower Bound 427
for Mean Llpper Bound .21
5% Trimmed Mean 4.71
Median 5.00
Variance 2.464
Std. Deviation 1.570
Minimum 2
Maxirnum a
Range G
Interguartile Range 3
Skewness 274 350
Kurtosis - T67 688

Tests of Normality

Kolmogorov-Smirnov? Shapiro-Wilk
Statistic df Sig. Statistic df Sig.
skor_PH 549 46 005 A4 46 022

a. Lilliefors Significance Correction

Variabel Sarana dan Prasarana Sanitasi Makanan
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Case Processing Summary

Cases
Walid Missing Total
[+l Percent [+ Percent [+l Percent
skor_sapras 4G 100.0% 0 0.0% 4G 100.0%

Descriptives
Statistic Std. Erraor

skor_sapras  Mean 4.28 260
95% Confidence Interval Lower Bound 378
forhean Llpper Bound 474
5% Trimmed Mean 423
Median 5.00
Variance 2.874
Std. Deviation 1.695
Minimum 1
Maximum 10
Range ]
Interquartile Range 2
Skewness A07 350
Kurtosis 1.728 .Gaa

Tests of Normality

Kolmogorov-Smirnov? Shapiro-Wilk
Statistic df Sig. Statistic df Sia.
skor_sapras 186 46 000 A23 46 004

a. Lilliefors Significance Correction
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UJI UNIVARIAT

1. Variabel Keberadaan Bakteri Escherichia coli
kategori keberadaan E.coli
Cumulative
Fregquency Fercent Yalid Percent Percent
Valid  Tidak memenuhi baku 11 239 2349 239
Lt
Mermenuhi baku mutu 35 761 761 100.0
Total 46 100.0 100.0
2.  Pengetahuan Hygiene Sanitasi
kategori pengetahuan
Cumulative
Frequency Fercent  Walid Percent FPercent
Valid  Buruk 20 435 435 435
Baik 26 56.5 f6.5 100.0
Total 46 100.0 100.0
3. Variabel Personal Hygiene
kategori PH
Cumulative
Frequency Fercent  “alid Percent FPercent
Valid  Buruk 22 478 47.8 47.8
Baik 24 522 2.2 100.0
Total 4G 100.0 100.0
4.  Variabel Sarana dan Prasarana Sanitasi Makanan
kategori sapras
Cumulative
Frequency Fercent  “alid Percent FPercent
Valid  Buruk 22 478 47.8 47.8
Baik 24 522 522 100.0
Total 4G 100.0 100.0
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UJIl BIVARIAT

Pengetahuan Hygiene Sanitasi dengan Keberadaan Bakteri Escherichia coli
(E. coli)

kategori pengetahuan * kategori keberadaan E.coli Crosstabulation

kategori keberadaan E.coli

Tidak
memenuhi Memenuhi
Baku mutu Baku mutu Total
kategori pengetahuan  Buruk  Count 10 10 20
Expected Count 4.8 15.2 200
% within kategori 50.0% 50.0% 100.0%
pengetahuan
Baik Count 1 25 26
Expected Count 6.2 1898 260
% within kategori 3.8% 96.2% 100.0%
pengetahuan
Total Count 11 35 46
Expected Count 11.0 35.0 46.0
% within kategori 23.9% T6.1% 100.0%
pengetahuan

Chi-Square Tests

Asymptotic
Significance Exact Sig. (2- Exact Sig. (1-

Yalue df (2-gided) sided) sided)
Fearson Chi-Square 13.235% 1 .0oo
Continuity Corraction® 10.820 1 .00
Likelihood Ratio 14.404 1 .0o0
Fisher's Exact Test .0a0a .0a0a
Linear-by-Linear 12.947 1 000
Association
M ofValid Cases 45

a. 1 cells (25.0%) have expected count less than 5. The minimum expected countis 4.78.

k. Computed only for a 2x2 table

111



Risk Estimate

95% Confidence Interval

Yalue Lower Lpper
Qdds Ratio for kategori 25.000 28149 221.716
pengetahuan (Burulk
Eail)
For cohort kategari 13.000 1.811 93334
keberadaan e.coli= Tidak
memenuhi baku mutu
For cohort kategori 520 333 811
keberadaan e.coli=
Memenuhi baku mutu
M ofWalid Cases 46

2.  Personal Hygiene dengan Keberadaan Bakteri Escherichia coli (E. coli)

kategori PH ™ kategori keberadaan E.coli Crosstabulation

lkategori keberadaan E.coli

Tidak
memenuhi Memenuhi

Baku mutu baku mutu Total
kategori PH  Buruk  Count 10 12 22
Expected Count 53 16.7 22.0
% within kategori PH 45.5% 54.5% 100.0%
Baik Count 1 23 24
Expected Count a7 18.3 24.0
% within kategori PH 4.2% 95.8% 100.0%
Total Count 11 35 46
Expected Count 11.0 350 46.0
% within kategori PH 23.9% TE.1% 100.0%
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Chi-Square Tests

Asymptotic
Significance Exact Sig. (2- Exact Sig. (1-
Walue df (2-gided) sided) sided)
Fearson Chi-Square 10.754% 1 .00
Continuity Correction® B.605 1 003
Likelihood Ratio 11.8977 1 001
Fisher's Exact Test 001 001
Linear-by-Linear 10.520 1 001
Association
[ oofvalid Cases 46

a. 0 cells (0.0%) have expected count less than 5. The minimum expected count is 5.26.

b. Computed only for a 2x2 table

Risk Estimate

95% Confidence Interval

Walue Lower Upper
Ddds Ratio for kategari 19.167 2,186 168.016
PH (Buruk | Bail)
Faor cohart kategaori 10.9049 1817 78425
keberadaan e.coli= Tidak
memenuhi baku mutu
For cohort kategori BES 384 a4
keberadaan e.coli=
Memenuhi baku mutu
M ofvalid Cases 46
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3. Saranadan Prasarana Sanitasi Makanan dengan Keberadaan Bakteri

Escherichia coli (E. coli)

kategori sapras * kategori keberadaan E.coli Crosstabulation

lkateqori keberadaan E.coli

Tidak
memenuhi Mermenuhi

baku mutu baku mutu Total
kategori sapras  Buruk  Count 10 12 22
Expected Count 5.3 16.7 22.0
% within kategori sapras 45.5% 54.5% 100.0%
Baik Count 1 23 24
Expected Count a7 18.3 240
% within kategori sapras 4 2% 95 8% 100.0%
Total Count 11 35 46
Expected Count 11.0 350 46.0
% within Kategori sapras 23.9% TE.1% 100.0%

Chi-Square Tests

Asymptotic
Significance Exact Sig. (2- Exact Sig. (1-

Yalue df (2-zided) sided) sided)
Fearson Chi-Sguare 10.754% 1 001
Continuity Correction® 8.605 1 003
Likelihood Ratio 11.977 1 001
Fizsher's Exact Test 001 001
Linear-by-Linear 10.520 1 001
Aszsociation
M ofValid Cases 45

a. 0 cells (0.0%) have expected count less than 5. The minimum expected count is 5.26.

b. Computed only for a 2x2 table
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Risk Estimate

95% Confidence Interval

Walue Lower Upper
Qdds Ratio for kategori 19167 2186 168.016
sapras (Buruk / Baik)
For cohart kategori 10.9049 1.517 78425
keberadaan e.coli= Tidak
memenuhi baku mutu
For cohort kategori BE9 38A .8
keberadaan e.coli=
Memenuhi baku mutu
M of%alid Cases 46
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1. Frekuensi Kuesioner Pengetahuan Hygiene Sanitasi
Apakah yang dimaksud dengan hygiene?

Cumulative

Frequency Fercent  “Walid Percent FPercent
Yalid  Salah 34 g4.8 g4.8 g4.8
Benar 7 16.2 15.2 100.0
Total 46 100.0 100.0

Apakah fungsi hygiene?

Cumulative

Frequency Fercent  “alid Percent FPercent
Walid  Salah 38 B2.6 826 826
Benar B 17.4 17.4 100.0
Total 46 100.0 100.0

Apakah manfaat mencuci tangan sebelum menjamah

makanan?
Curmulative
Frequency Fercent  “alid Percent Fercent
Valid Salah 23 50.0 50.0 50.0
Eenar 23 50.0 50.0 100.0
Total 46 100.0 100.0

Apakah manfaat memotong kuku yang panjang apabila
ingin menangani makanan?

Cumulative

Frequency Fercent  “alid Percent FPercent
Walid  Salah 29 £3.0 63.0 63.0
Benar 17 3r.ao 3r.a 100.0
Total 46 100.0 100.0
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Sebaiknya air apa yang digunakan untuk menuci bahan
makanan dan peralatan pengolahan makanan?

Cumulative

Frequency Fercent  “alid Percent FPercent
Walid  Salah 24 g2.2 522 522
Benar 22 47.8 47.8 100.0
Total 46 100.0 100.0

Bila anda menderita sakit TBC, Thypus dan disentri,
bolehkan tetap ikut menangani makanan?

Cumulative

Frequency Fercent  “alid Percent Fercent
Walid  Salah 12 261 26.1 26.1
Eenar 34 7349 734 100.0
Tatal 46 100.0 100.0

Apakah pengertian sanitasi?

Cumulative

Frequency Fercent  “alid Percent FPercent
Walid  Salah 22 47.8 47.8 47.8
Benar 24 522 52.2 100.0
Total 46 100.0 100.0

Bila kulit saudara sedang gatal-gatal, luka dan tergores,
bolehkah tetap ikut menangani makanan?

Cumulative

Frequency Fercent  Valid Percent Fercent
Valid  Salah 36 78.3 78.3 78.3
Benar 10 2.7 2.7 100.0
Tatal 46 100.0 100.0
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Ketika anda menjamah makanan apakah diperkenankan
untuk sambil merokok, maupun menggaruk anggota badan
(telinga, hidung, mulut)?

Cumulative

Frequency Fercent  “alid Percent FPercent
Valid  Salah B 13.0 13.0 13.0
Benar 40 87.0 87.0 100.0
Total 46 100.0 100.0

Perlengkapan pelindung diri saat menjamah makanan

adalah?
Curmulative
Frequency Fercent  “alid Percent FPercent
Walid  Salah 3o £5.2 65.2 65.2
Benar 16 348 348 100.0
Total 4G 100.0 100.0

Sanitasi yang berhubungan dengan pemgolahan makanan

adalah?
Cumulative
Frequency Fercent  Walid Percent FPercent
Valid  Salah 33 .7 7.7 7.7
Benar 13 283 283 100.0
Total 46 100.0 100.0

Bagaimana seharusnya cara menyimpan makanan matang?

Cumulative

Frequency Fercent  “alid Percent Fercent
Walid  Salah 20 434 434 434
Eenar 26 56.5 56.5 100.0
Tatal 46 100.0 100.0
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2. Frekuensi Kuesioner Personal Hygiene

Penjamah makanan mencuci tangan setiap kali sebelum
menangani makanan maupun setelah menangani makanan

Cumulative

Frequency Percent  Walid Percent Fercent
Valid — Tidak 38 B2.6 B2.6 B2.6
a B 17.4 17.4 100.0
Tatal 46 100.0 100.0

Penjamah makanan tidak menderita penyakit mudah
menular missal: batuk, pilek, influenza, diare, penyakit
perut sejenisnya

Cumulative

Frequency Fercent Walid Percent Fercent
Valid — Tidak g 19.6 19.6 19.6
a 37 80.4 80.4 100.0
Total 4G 100.0 100.0

Penjamah makanan menutup luka (pada luka terbukalbisul
atau luka lainnya)

Cumulative

Frequency FPercent  Walid Percent Fercent
Valid  Tidak 5 10.9 1049 1049
a 41 891 89.1 100.0
Total 46 100.0 100.0

Penjamah makanan menjaga kebersihan kuku, pakaian,
rambut terikat jika terurai panjang

Cumulative

Frequency FPercent Walid Percent Fercent
Valid  Tidak 14 41.3 41.3 41.3
fa 27 58.7 58.7 100.0
Tatal 46 100.0 100.0
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Penjamah makanan memakai perlengkapan berupa
celemek dan penutup kepala dan alas tangan

Cumulative

Frequency Percent Walid Percent Percent
Valid — Tidak 40 87.0 87.0 87.0
a fi 13.0 13.0 100.0
Tatal 46 100.0 100.0

Saat menjamah makanan, penjamah memakai
alatlperlengkapan, atau dengan alas tangan

Cumulative

Frequency Fercent Walid Percent Fercent
Valid  Tidak 40 87.0 g7.0 g7.0
fa i 13.0 13.0 100.0
Tatal 46 100.0 100.0

Penjamah makanan tidak merokok, maupun menggaruk
anggota badan (telingan, hidung, mulut)

Cumulative

Frequency FPercent Walid Percent Percent
Valid  Tidak 25 54.3 543 543
fa 21 467 457 100.0
Tatal 46 100.0 100.0

Penjamah makanan tidak bersin tanpa menutup mulut dan
hidung pada saat melakukan pelayanan
maupunpenanganan makanan

Cumulative

Frequency Fercent Walid Percent Fercent
Valid  Tidak B 17.4 17.4 17.4
fa 38 B2.6 B2.6 100.0
Total 4G 100.0 100.0
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Penjamah makanan tidak menggunakan kembali peralatan
yang dirancang hanya untuk sekali pakai (sendok plastik,
wadah plastik)

Cumulative

Frequency Percent  Walid Percent Fercent
Valid  Tidak 29 63.0 63.0 63.0
a3 17 7.0 37.0 100.0
Total 46 100.0 100.0

Penjamah makanan mencuci dahulu semua bahan mentah
sebelum diolah

Cumulative

Frequency Fercent Walid Percent Fercent
Valid — Tidak 29 63.0 £3.0 £3.0
fa 17 ar.ao 3r.ao 100.0
Total 4G 100.0 100.0

3. Frekuensi Kuesioner Sarana dan Prasarana Sanitasi Makanan

Tersedia air bersih mengalir yang cukup untuk seluruh
kegiatan berjualan

Curmulative

Frequency — Percent  Valid Percent Percent
Valid  Tidak 28 60.9 60.9 60.9
fa 18 341 351 100.0
Total 46 100.0 100.0

Tersedia minimal 3 bak pencuci untuk mencuci peralatan

Cumulative

Frequency FPercent  Walid Percent Fercent
Valid  Tidak 40 87.0 g7.0 g7.0
a B 13.0 13.0 100.0
Tatal 46 100.0 100.0
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Membuang sisa kotoran, memisahkan segala kotoran dan
sisa - sisa makanan yang terdapat pada peralatan yang

akan dicuci
Cumulative
Frequency FPercent  Walid Percent Fercent
Valid  Tidak 33 7.7 7.7 7.7
a 13 283 283 100.0
Total 46 100.0 100.0

Peralatan yang sudah dipakai dicuci dengan air bersih
dan dengan sabun

Cumulative

Frequency FPercent  Walid Percent Fercent
Walid  Tidak 19 413 413 413
3 27 587 587 100.0
Total 46 100.0 100.0

Wadah yang digunakan sebagai tempat penyimpanan
peralatan bebas dari pencemaran

Cumulative

Frequency FPercent  Walid Percent Fercent
Valid — Tidak 34 7348 734 734
fa 12 26.1 261 100.0
Tatal 46 100.0 100.0

Bahan makanan disimpan dalam tempat yang jauh dari

pencemaran
Cumulative
Frequency Percent Walid Percent Percent
Valid  Tidak 34 734 734 734
fa 12 26.1 261 100.0
Total 46 100.0 100.0
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Peralatan makan tidak berdebu

Cumulative

Frequency FPercent Walid Percent Fercent
Valid  Tidak ] 13.0 13.0 13.0
a 40 a87.0 av.0 100.0
Total 46 100.0 100.0
Makanan jadi dalam kondisi tertutup
Cumulative
Frequency FPercent Walid Percent Fercent
WValid  Tidak 16 348 348 348
a 30 G5.2 652 100.0
Total 4G 100.0 100.0

Pembungkus yang digunakan dan atau tutup makanan
jajanan dalam keadaan bersih dan tidak mencemari

makanan.
Cumulative
Frequency FPercent  Walid Percent Fercent
Valid  Tidak 26 56.5 56.5 56.5
a 20 435 435 100.0
Total 46 100.0 100.0
Terdapat tempat sampah yang tertutup
Cumulative
Frequency FPercent Walid Percent Fercent
WValid  Tidak 11 2891 291 291
a ] 10.9 10.9 100.0
Total 4G 100.0 100.0
Terdapat saluran pembuangan air limbah
Cumulative
Frequency FPercent Walid Percent Fercent
Valid  Tidak 39 848 848 848
a [ 152 15.2 100.0
Total 4G 100.0 100.0
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Terdapat jamban dan peturasan

Cumulative

Frequency FPercent Walid Percent Fercent
Valid  Tidak 42 91.3 91.3 91.3
a 4 8.7 8.7 100.0
Total 46 100.0 100.0
Terdapat fasilitas pengendalian lalat dan tikus
Cumulative
Frequency FPercent Walid Percent Fercent
WValid  Tidak 43 935 935 935
a 3 6.5 6.5 100.0
Total 4G 100.0 100.0
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LAMPIRAN

Hasil Pengujian Sampel Makanan

DIKIRIM OLEH
Nama / instansi Esa unggul o
Alamat + J1.8.Parman Kav.98 Komp Bea Cukai No B4 Kol.Jatipulo
JakBar
g
Pengambilan sampel di luar tanggung jawab LABKESDA y
v
HASIL L ARGRATORIUM
PEMERIAN Soto (A) e
Batas Cemaran FE=)
No Parameter Hasil m
SITIE ek 7 - —

3o row) Cukai
Pengambilan sampel di luar fanggung faweb LABKESDA
HASIL LABORATORIUM

PEMERIAN Bakso Rebus
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DIKIRIM OLEH

Nama/ Instansi  Esa unggul
Alamat
JakBar

* JiS Paman Kav.98 Komp Bea Cukal No.B4

Pengambian samos! di luar tanggung jawab LABKESDA

HASIL LABORATORIUM

PEMERIAN - Urap & Kentang

?ﬁmmn Komp Bea Cukai No,B4 Kel.Jatipulo.
r
an sampe!

g diluar tanggung jawab LABKESDA

HASIL LABORATORIUM

—

Bates Cemaran
Hasil 1 Mikroba Yang.
diporbolshkan

[}

Satuan
4 < I apwg

s
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