LAMPIRAN

Instrument Formulir Uji Organoleptik
Kisi-kisi instrument formulir uji organoleptik yang menggunakan Uji Visual

Analog Score (VAS) dapat dilihat dalam gambar dibawah ini.

FORMULIR ORGANOLEPTIK

AROMA

Sampel Tanggal

Petunjuk :

1. Dihadapan Saudara/i terdapat tempe yang akan di uji

2. Saudara/i diminta menilai produk berdasarkan kode sampel secara

organoleptik sesuai dengan kriteris dibawah ini.

AROMA

Bau Tengik Khas Tempe
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Instrument Formulir Uji Organoleptik
Kisi-kisi instrument formulir uji organoleptik yang menggunakan Uji Visual

Analog Score (VAS) dapat dilihat dalam gambar dibawah ini.

FORMULIR ORGANOLEPTIK

TEKSTUR

Sampel Tanggal

Petunjuk :

1. Dihadapan Saudara/i terdapat tempe yang akan di uji

2. Saudara/i diminta menilai produk berdasarkan kode sampel secara

organoleptik sesuai dengan kriteris dibawah ini.

TEKSTUR

Jarang Tidak Kompak Padat Kompak
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Instrument Formulir Uji Organoleptik
Kisi-kisi instrument formulir uji organoleptik yang menggunakan Uji Visual

Analog Score (VAS) dapat dilihat dalam gambar dibawah ini.

FORMULIR ORGANOLEPTIK

WARNA

Sampel Tanggal

Petunjuk :

1. Dihadapan Saudara/i terdapat tempe yang akan di uji

2. Saudara/i diminta menilai produk berdasarkan kode sampel secara

organoleptik sesuai dengan kriteris dibawah ini.

WARNA

Putih Kecoklatan
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Instrument Formulir Uji Organoleptik
Kisi-kisi instrument formulir uji organoleptik yang menggunakan Uji Visual

Analog Score (VAS) dapat dilihat dalam gambar dibawah ini.

FORMULIR ORGANOLEPTIK

RASA

Sampel Tanggal

Petunjuk :

1. Dihadapan Saudara/i terdapat tempe yang akan di uji

2. Saudara/i diminta menilai produk berdasarkan kode sampel secara
organoleptik sesuai dengan kriteris dibawah ini.

3. Setelah mencicipi suatu produk dipersilahkan berkumur dengan air putih

yang telah disediakan.

RASA

Tidak Gurih Sangat Gurih

Tabel 6.5
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Instrument Formulir Uji Organoleptik
Kisi-kisi instrument formulir uji organoleptik yang menggunakan Uji Visual

Analog Score (VAS) dapat dilihat dalam gambar dibawah ini.

FORMULIR ORGANOLEPTIK

TINGKAT KESUKAAN

Sampel Tanggal

Petunjuk :

1. Dihadapan Saudara/i terdapat tempe yang akan di uji

2. Saudara/i diminta menilai produk berdasarkan kode sampel secara
organoleptik sesuai dengan kriteris dibawah ini.

3. Setelah mencicipi suatu produk dipersilahkan berkumur dengan air putih

yang telah disediakan.

TINGKAT KESUKAAN

Sangat Tidak Suka Sangat Suka
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Gambar 6.1

Kacang Kedelai
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Gambar 6.2

Gambar Kacang Hijau
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Gambar 6.3

Proses Pembuatan Tempe Substitusi
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Gambar 6.4

Hasil Tempe Substitusi Kedelai 50 dan Kacang Hijau 50%

Sampel 2
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Gambar 6.5

Tekstur Sampel 3 Saat Dipotong
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