© © N o g M w Dd PR

e~ i i
o ~ W DN PO

16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.

Gambar 1.
Gambear 2.
Gambar 3.
Gambear 4.
Gambear 5.
Gambear 6.
Gambear 7.
Gambear 8.
Gambar 9.

Gambar 10.
. Gambar11l.
. Gambar 12.
Gambar 13.
Gambar 14.
Gambar 15.

Gambar 16.
Gambar 17.
Gambar 18.
Gambar 19.
Gambar 20.
Gambar 21.
Gambar 22.

DAFTAR GAMBAR

Struktur Organisasi Unit Gizi RSIJ Sukapura.................. 71
Denah Unit Gizi RSIJ SUKapura...........cccoevereeenieeieenenns 79
Penerimaan Bahan Makanan .............cccccooeviiienciecnnenne 89
Ruang Penyimpanan Bahan Makanan Kering ................ 91
Ruang Penyimpanan Bahan Makanan Segar .................. 92
Persiapan Bahan Makanan..............cccccoveeiieniieniicnecnnns 93
BUDUr NaS ..o 94
Pengolahan Daging Barberque ..........ccccoovevieiiecieennnns 9
Pengolahan Pepes Tahu ...........ccooeiiiiieiicnicecceee 95
Pengolahan Puding...........cccocceeeiiie e 95
Proses Penyajian Snack Pagi ..........c.ccoeveenieiieiieeniennns 96
Proses Penygjian Makanan ...........ccccceceeeevieccciee e, 96
Pemorsian berdasarkan Kelas Perawatan................ccc....... 97
Proses DIStrThUSH ......ocvveviiieieciiecsee e 97

Pemberian Bubur Kacang Hijau untuk

Pasien Diare, Jantung dan Hati ...........cccoeeevieevciieccinenee, 98

Buku Kekuatan Pasien ............ccceceiieieieeneneese e 100
Pencatatan Jumlah Pasien, diit dan SisaBM ................... 100
Kartu SEOK ......eeeeieeeeieeee e 100
Buku Stok Bahan Makanan Kering ..........cccceeeeveeiinenee. 100
Buku Rekanan Penerimaan Bahan Makanan.................... 101
BUKU Diit PaSIeN ......ooviiiiiiiicieeee e 101
Formulir Penilaian Sisa Makanan Pasien Ranap  ........... 101



